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Equipo vasco, Representantes def mundo dela politica, la cultura y la gastranomia vascas se unieron ayer en Berlin.  ve.

Aduriz seduce en la Berlinale

"Mugaritz BSO' se
proyectd ayer en el ciclo
-que el festival dedica

al cine y la gastronomia.
‘Fue el momento estelar
del '‘Basque Day'.

3 MITXEL EZGUIAGA.

BERLIN.. Una larga ovacion cerrd
anoche en Berlin el estreno interna-
cionzl de ‘Mugaritz BSO', 1a pelicu-
labasada en la ‘cocina de los senti-
dos’ del restavranie Mugaritz. El ins-
pirador del filme, ¢l cocinero Ando-
ni Luis Aduriz, trataba de superar so
proverbial timidez mientras recibfa
felicitaciones en todos los idiomas.
«Ser cocinero es dure, pero esto del
cine también io pareces, bromeaba
al término de [a proyeccion y antes
de ofrecer una cena para doscientas
personas en la gran carpa que cada
noche acoge los eventos delciclo que

laBerlinale dedica a ta fusién de cine

¥ gastronomia.

El estreno de la historia de Adu-

11z, definida por José Luis Rebordi-
nos como «una pelicula de aventu-
Tas peto atnbientada en el mundo de

la gastronormiay, marcd el momen-
to estelar del ‘Basque Day’ vivido

ayer por primera vez en el festival

aleman. Laproyeccion del docimen-

talsirvié como excusa a las insti-

fuciones vascas para organizar una
jornada de promocién-de la cultura,

la cocinay el turismo de Euskadi.

«Vivimos un momento de esperan-

za ¥ estamnos orgullosos de saliral
mundoconda cabeza alfap, resumis:
la'consejera de Cultura, Blanca Ur-

gell, como filosofia de este ‘Dia de
Euskadi’.

‘El Basgue Day arrancé por lama-
fiana en la Emnbajada de Espafia en

Berlin. Ei embajador, Rafael Dezca- -

Har de Mazarredo, fue anfitrién de
la ampHa delegaciénvascay delos
representantes de la cultuza y gas-
tronomia alemanas presentes en el
acto. En su presentacién, la conse-
jera Urgell invitd a los presentes a
conocer Euskadi, donde «encontra-
rdn un retazo singularde la histaria
europea y una lengua distinta a to-
das 1as lenguas de Europa, pero so-
bre todo descubrirdn una tierra tra-

_ bajadora, que egti haciendo una gran

apuesta por el futuro y la innova-

ciém. Laconsejerarecales que, wdes-

pués de tantos afios de lagrimas, de
plomo y sufiimiento, vivimos un
nuevo tiempe, en el que el terroris-
moha pasadoalahistoriz y tenemos
la esperanza real de una paz para
siempre. En este tiempo de esperan-
za, No Tenunciamos ni vamosa re-
nunciaralamemoria, al regpeto to-

-tal y perentie a quienes han y hemos

padecido laviolencia yla intoleran-
cia; peto sabemos que también es el

- tiempo de sumat, de buscar puntos
de eéncuentro y caminios en comin, .

espacios de convivencian.

Las estrellas, fos cocineros

‘La jornada incluy6 también una

mesaredonda bajo el titulo ‘Gastro-

* nomia, arte ¥ sociedad’, En ella el di-

rector del Basque Culinary Center,
Joxe Maxi Aizega, explico el cardcter
pionero de la “‘universidad de la co-
cina’ de Donostia. El responsable del
Zinemaléia, Jose Luis Rebordinos,
se felicité por el hecho de que el ci-
clo Culinary Zinema «liermanen a
los festivales de San Sebastiin y Ber-
Jin, extremo que subrayo tamnbién

-Thomas Struck, director de Kuling-

risches Kino.
Peroquienes atendieron mds pre-

guntas fueron los cocineros. Ademas
de Aduriz participaron en la mesa
Eneko Atxa v Elena Arzak, que sor-
prendié-a los presentes con su do-
minio de la lengua germana. «De
algo me tienen que servir tantos
afiog en el Golegio Alemans, bromed,
Elena Arzak y Atxa sitvieron lusgo
un almuerzo para mis de cien asis-
tentes junto cor Jesids Santamaria
y-el equipo de la emprésa Bokado.

En el lunch se pudieron degustar
productos vascos colrio vinos de Rio-
ja Alavesa, txakoli de Getaria, con-
servasde pescado y Queso Idiazabal
difendido por la empresa Basque
Cheese en su primera accidn inter-
nacional. Por la tarde-noche, tras
1a proyeccion de ‘Mugaritz. BSO', ese
trabajo colectivo fimmado por Juantxo
Sarddn, Felipe Ugarte y el propio
Aduriz, Hlegd la cena servida por el
equipo del Mugaritz. Doscientas pez-
sonas degustaron un meny que
arranc conl su carpaccio vegetal
(cuya efaboracion aparece en la pe-
licula), siguié con un plato de ver-
duras y terminé con cochiniflo, «Me
han pedido un memi de dos platos,
ala antigua vsanzay, explicaba Adu-
tiz. . :




